SPEISEKARITE
BISTRO

FAVORITEN UNSERER CASTE

Lameng Onion Ring - Classic 3,00 €
Zwiebel | Zwiebel | Zwiebel
Lameng Onion Ring - Friihling Edition 3,00€

Barlauch | Rettich | Rhabarber
Lameng Onion Ring - Kulinarische Jamsession Post Kurbe 3,00€
SuBer Senf | Bier | Kimmel

Ceviche Taco aus der Lameng
Nach Angebot der Jahreszeiten, Lust & Laune 5,50 €

Lameng Gyozas
Fleischfillung oder veganer Flllung 6,50 €
Rote Beete - Chili Puiree | Apfel

“Des Enkels Liebling”
Opa’s Butter Hendl | Joghurt | Grillbrot 8,00€

“Knusprige Luft geht immer” - Zitat von Lucas alias Pablo

Churros
Salzkaramell & unserem aktuellen Lieblings Eis 550 €

Steckerleis

“Lameng 1205" - Marzipan | Mandel | Original Beans Schokolade 4,00 €
“Eiskaffee am Stiel” - Kaffee | Milch 3,00 €

“Uberraschungssorte” 3,00 €
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SPEISEKARITE
BISTRO

ROOT TO LEAF

Pochiertes Ei | Hummus | Fladenbrot
Sellerie Tatar | Krauter SoBBe | Rote Zwiebel
Pastinakesuppe | Petersilie | Topfenknédl

Pilz-Sandwich | Rhabarber | Purple Curry

NOSE TO TAIL

Enten-Empanada | Tomatillo | Szechuan Pfeffer
Reh Ravioli | Waldmeister | Gremoulata
Hendl | Kartoffel | Heidelbeersalsa

Lamm Burger | Pommes | Barlauch

&/ vENG

6,50 €

6,00 €

6,50 €

6,50 €

6,00 €

6,50 €

700 €

12,00 €



SPEISEKARTE

BISTRO

THE WHOLE FISH

Griines Renken Curry | Spinat | Kiirbiskern
Saiblingstortellini | Wurzelgemiise | Basilkum

Forellen -Kartoffelknodl
pannonischer Paprika Sud | Thymianbrésel

Lameng Funk Fish Dog der Woche

SWEETS

Churros
Salzkaramell & unserem aktuellen Lieblings Eis

Hefezopf | Honig-Milch Eis | Knusper Musli

Wachauer Marille | Griiner Veltliner | Baiser

,Root to leaf“-Menii - inklusive Favorit & Dessert 39€
,Nose to tail“-Menli - inklusive Favorit & Dessert 39€
,»The whole fish“-Menli - inklusive Favorit & Dessert 39€

Zum teilen: ,,Die Kiiche entscheidet*
(nur far kompletten Tisch)

je 2x Root to leaf / je 2x Nose to tail
je 2x The whole fish / je 2x Sweets
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6,00 €
6,50 €

700 €

6,50 €

750 €

6,50 €

6,50 €

49,00 €
pro Person



CENUSSKALENDER

Freitag, 3. April

Mittwoch, 15. April

Geburtstagswochenende

Freitag, 1.Mai

Samstag,2.Mai

Sonntag, 3. Mai

Donnerstag, 21.Mai

Funk Food & Fine Dining

Karfreitag - Fisch Edition

Zwei Konzepte. Ein Abend. 8 Gerichte.
80€ pro Person

Kulinarische Jamsession
LAMENG feat. Post Kurbe
Kreativiat & Leidenschaft
trifft Spontanitat & Soul
69€ pro Person

Das Menue
Ein Jahr aus dem LAMENG
95€ pro Person

Das Menue
Ein Jahr aus dem LAMENG
95€ pro Person

Day Drinking & Funk Food
feat. Martin's Bar
(ohne Reservierung) 12-18 Uhr

Weintasting & Spargel
(in Planung, Details folgen)
Reservierungen schon maoglich

Bei Fragen sprecht uns einfach an. Wir freuen uns auf euch.
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